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Schaal

CHOCOLATIER

Przypadek praktyczny:Schaal Chocolatier
Mariaz tradycjii nowoczesnosci w fabryce czekoladek

Lokalizacja: Francja
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Aby powstatsmaczny czekoladowy cukierek, ziarno kakaowca
musi przejs¢ proces wymagajacy czasu, cierpliwoscii precyzji.
Francuska firma Schaal Chocolatier szczycisie prawie 150-letnia
tradycja w produkcjiisprzedazy wykwintnych czekoladek.

W zaktadzie produkcyjnym w Geispolsheim na wschodzie Francji
tradycjatataczy sityznajnowoczesniejszymitechnologiami, czego
rezultatem sg czekoladkinajlepszejjakosci, ktérych wysmienity
smakzadowolinawetnajbardziejwymagajace podniebienia.




Tradycyjne metody produkcji
inowoczesnatechnologia

Monsieur Schaal zatozyt swojg firme
w 1871 roku w Strasburgu, na brzegu rze-
ki lll. Wytwarzane przez niego czekoladki
okazaty sie ogromnym sukcesem i w krét-
kim czasie pojawity sie w wielu sklepach w
catejFrangji.

W 1967 roku fabryke czekoladek kupita ro-
dzina Burrus, ktéra trzy lata pézniej, w ob-
liczu wzrostu sprzedazy i z mysla o dal-
szym rozwoju, uruchomita nowa fabryke
w miejscowosci Geispolsheim, potozonej
naobrzezach Strasburga.

Od tamtej pory firma wciaz sie rozwija, nie-
ustannie wzbogacajac swoja oferte, obej-
mujaca setki czekoladowych propozydji,
wsrod ktorych kazdy znajdzie co$ pyszne-
godlasiebie:kulki,jajka, figurkiipraliny.

Dzi$ Schaal Chocolatier zatrudnia 250 os6b
i nalezy do czotowych producentéw wy-
kwintnych czekoladek, ktére dostepne sa
na sklepowych pétkach w catej Europie,

Stanach Zjednoczonych i Japonii. Dla
Schaal Chocolatier czekolada to pasja.
Firma bardzo duzg wage przyktada do jako-
$ci swoich produktéw, dlatego wykorzystu-
je wiedze zdobyta na przestrzeni péttora
wieku. Stosuje najlepsze sktadniki i meto-
dy produkcji zapewniajace delikatng kon-
systencjeiwyborny smak.

Raphael Dorbeau, Kierownik Dziatu Tech-
nologii Produkgji, wyjasnia: ,Dotychczas
magazynowalismy produkty gotowe i pot-
produkty w fabryce. Najwiekszym proble-
mem byto to, ze panujqca w tym obiekcie tem-
peratura jest zmienna i zalezy od pory roku,
aczekoladkimuszq by¢ sktadowane w tempe-
raturze kontrolowanej, aby nie utracity swo-
ichwtasciwosci.”

Ponadto w fabryce potrzebna byta wol-
na przestrzen, poniewaz firma miata w pla-
nach zwiekszenie produkgji. Jak wyjasnia
Kierownik Dziatu Technologii Produkgji
,blanowalismy montaz i uruchomienie no-
wych liniiprodukcyjnychdlagrupy SALPA, do
ktérejnalezy Schaal Chocolatier.”

2 mecalux.com

Zalety automatyzacjiprocesu
logistycznego

W celu przeniesienia procesu sktadowa-
nia do odrebnej lokalizacji firma Schaal
Chocolatieruruchomitaw Geispolsheim no-
wy magazyn, o powierzchni 2000 m2, pota-
czony ztutejsza fabryka. Jedng z najbardziej
istotnych jego zalet jest petna automatyza-
cja i brak koniecznosci recznej obstugi to-
waru. ,Zalezato nam, aby w wewnetrznym
transporcietowaru unikngc stosowaniatrady-
cyjnych wézkéw widtowych obstugiwanych
przezoperatorow”—wskazuje Dorbeau.

Procesy zachodzace w tym obiekcie charak-
teryzuja sieduza prostota: towarwchodzido
magazynu przenosnikiem, ktérym réwniez
go opuszcza, a dostarczanie palet do odpo-
wiednich korytarzy, wyznaczonych przez
system zarzadzania magazynem, jest zada-
niem wézka wahadtowego, ktéry takze od-
bierapalety opuszczajaceregaty.

Kazdy korytarz jest obstugiwany przez
ukfadnice, ktéra umieszcza palety na re-
gatach i je stamtad pobiera. Urzagdzenia te




pracuja z predkoscia 120 m/min w poziomie
i 38 m/min w pionie przez 16 godzin dzien-
nie5-6dniwtygodniu.

Automatyzacja operacji magazynowych
przyniosta firmie szereg korzysci, takich jak:
bardziej higieniczne warunki obstugi towa-
ru, nizsze koszty operacyjne, mozliwos¢ kon-
trolowania warunkéw skfadowania tadun-
kéw, szybsze przygotowywanie zamdwien,
mozliwos¢ sledzenia produktéw i znaczacy
wzrostwydajnosci.

Raphael Dorbeau zauwaza, ze dzieki mozli-
wosci sledzenia kazdego produktu , przygo-
towywanie zleceri produkcji i kompletacja
przebiegajq sprawniej, moZliwe jest takze
skuteczne zastosowanie metody FIFO, a stan
magazynowyjestznanynabiezqco.”

Czekolada to produkt w duzej mierze se-
ZONOWYy, poniewaz jej spozycie wazrasta
w okreslonych porach roku, zwiasz-
cza w okresie swiagt Wielkanocy i Bozego
Narodzenia. Magazyn jest przygotowany na
takie wahania popytu. Od marca do sierp-
nia opuszcza go Srednio 180 palet dziennie,
natomiast od wrzesnia do lutego do konsu-
mentdw trafia ok.240 paletdziennie.

Raphael Dorbeau
Kierownik Dziatu Technologii
Produkgji w Schaal Chocolatier

»~Nasze produkty nie sq jednakowe,
dlatego sktadujemy je na paletach
drewnianych i plastikowych
owymiarach 800x 1200 mm

i 1000x 1200 mm. Uktadnica
Mecaluxu jest przystosowana

do obstugi obu typoéw jednostek
tadunkowych, a ponadto realizuje
liczbe cykli, ktéra umozliwia
zapewnienie terminowych dostaw
dlanaszych odbiorcéw.”
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Cechymagazynu

Magazyn sktada sie z 5 korytarzy, wzdtuz
ktérych po obu stronach zamontowano re-
gaty o wysokosci 16 m, podzielone na 8 po-
zioméw tadunkowych i mieszczace po
jednej palecie na gtebokos¢. Pojemnosc
obiektu wynosi 6200 palet. Jak wyjasnia
Catherine Rimlinger, Kierownik Dziatu
Zaopatrzenia Produkgji, ,w pierwszym spo-
sréd pieciu korytarzy panuje temperatura
14°C. Sktaduje sie w nim péfprodukty inarze-
dzia wykorzystywane codziennie w produk-
qji, kolejne trzy korytarze stuzq do magazy-
nowania produktéw gotowych, surowcéw
i opakowan, w ostatnim zas, pigtym koryta-
rzu, w temperaturze 5°C, réwniez przecho-
wujemyprodukty gotoweisurowce.”

Magazyn usytuowany jest tuz obok cztero-
kondygnacyjnego budynkufabryki.Nakaz-
dej kondygnacji, doskonale skomunikowa-
nej z magazynem, odbywa sie inny proces,
dzieki czemu wejscia i wyjscia tadunkéw
przebiegaja sprawniej, nie zaktécajac po-
szczegolnych proceséw.

Najnizsza kondygnacja, przy ktoérej znajdu-
jasierampy zatadunkowe, wyposazona jest
w dwa stanowiska kompletacyjne, gdzie
operatorzy sortujg produkty opuszczajace
magazyn, aby przygotowac z nich poszcze-
g6lnezamoéwienia.

W pierwszym korytarzu,
w temperaturze

14°C, sktadowane sg
potprodukty

i narzedzia, natomiast
do przechowywania
surowcow i gotowych
produktéw przeznaczony
jest ostatnikorytarz,

w ktorym panuje
temperatura 5°C
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Easy WMS, czylisprawne zarzadzanie
magazynem

W przypadku tak duzego i zautomatyzo-
wanego magazynu konieczne jest zasto-
sowanie oprogramowania, ktére umozliwi
koordynacje catego procesu, zapobiega-
jacwszelkimniepozadanym zdarzeniom.

Z tego wzgledu, aby uzyskac jak najwiek-
szg wydajnos¢ w swoim nowym obiekcie,
firma Schaal Chocolatier wdrozyta opraco-
wany przez Mecalux system zarzadzania
magazynem Easy WMS.

Easy WMS wyznacza miejsca sktadowania,
korzystajac zalgorytméw i regut sparame-
tryzowanych na podstawie cech i rotacji
produktéw.

W pierwszej kolejnosci decyduje, w jakiej
temperaturze, 14°C czy 5°C, nalezy umie-
sci¢ dany produkt, pétprodukt lub suro-
wiec. Natomiast w zaleznosci od popytu
wybiera miejsce mniejlub bardziejoddalo-
neodwyjsciaiwejscia.

,Easy WMS wykorzystujemy nie tylko w auto-
matycznym magazynie w Geispolsheim, lecz
takze w magazynach obstugiwanych manu-
alnie, aby zapewni¢ odpowiedni przeptyw
palet z towarem w obu kierunkach” — za-
znaczaCatherineRimlinger.
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Easy WMS oprogramowanie zarzadzajace magazynem
opracowane przez Mecalux zostato zintegrowane
z systemem informatycznym Schaal Chocolatier

I\




Catherine Rimlinger
Kierownik Dziatu
Zaopatrzenia Produkgji

w Schaal Chocolatier

~Wyprodukowane przez nas
czekoladki muszq by¢ bardzo
skrupulatnie monitorowane. W tym
zakresie Easy WMS sprawdza sie
doskonale, poniewaz pozwalana
wykonanie inwentaryzacji w czasie
rzeczywistym, dziekiczemu

w kazdej chwiliznamy doktadnie
stan magazynowy, wiemy, skqd
dany produkt pochodzi, gdzie
konkretnie sie znajduje i dokqd
zostanie wystany.”
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KorzyscidlafirmySchaal Chocolatier

- Wiecej miejsca w zaktadzie produkcyjnym: dotychczas produkty gotowe i potprodukty byty
sktadowane w fabryce, a nowy magazyn pozwolit odzyska¢ miejsce na zamontowanie nowych linii

produkcyjnych.

- Doktadna kontrola tadunkéw: w automatycznym magazynie mozliwe jest state sledzenie kazdego ___ J
produktu, dzieki czemu stan magazynowy, na ktory sktada sie 6200 palet, jest znany na biezaco,

Schaal

a ponadto mozna kontrolowa¢ warunki przechowywania, co jest istotne dla zachowania wtasciwosci

produktéw.

- Wieksza wydajnosé¢: doskonale skomunikowanie magazynu z zaktadem produkcyjnym przektada sie
naduzy przeptywtowaru,do odbiorcow trafiabowiem od 180 do 240 palet dziennie.

Danetechniczne

Pojemnos¢ magazynowa 6200 palet

Wymiary palety 800/1000x 1200 mm
Maksymalna waga palety 800 kg

Wysokos¢ regatow 16m

Dtugosc regatow 84m
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